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Salon de Ia Patisserie et de la Boulangerie

Championnat
de
MADAGASCAR

Patisserie - Boulangerie

Sous le parrainage du

Ministére de I'Enseignement Technique etdela [ N
Formation Professionnelle



- e & %\ g
NOVOTEL “3) NOVOTEL

/@
&Y

e

eL %3) NOVOTEL ;)
o

NOVOTEL  “3)) NOVOTEL

e
D
S
DTEL (%% NOVOTEL “3
D

f

<
(Y S

2
O
<
(@)

l NOVOTEL i,;f’.-r“ J NOVOTEL
EL ,“‘”* NOVOTEL _ﬂg )
% -
i ;:H

AL NoVOTEL \"’5 NOVOTEL  “j))
STEL _-;‘_\"‘* ) @ NOVOTEL “3))

_ 4
2 NovoTEL (<) NOVOTEL

o

2 S o g [
OTEL “3)) d{gfp NOVOTEL “3))

g5 NOVOTEL “};‘ NOVOTEL
ST )
OTEL (%F NOVOTEL <3
) @ '*‘\\3'
i
f NOVOTEL . -ﬁa- NOVOTEL
\\
- [
DTEL "gw\ iPy NO VOTEL \j %};\

&%

T
.
T

o)
<
@)

7

Z
2
o\

h

L ey /)
2 &
<( =%

@ &
p A =
2 2
<\ Y

<K :
o) TG




EDITO

Plus qu’une activité ou un métier, la Patisserie est aussi une passion et une vocation. Elle gagne en
popularité aupres de toutes les générations au point de devenir un véritable phénomene de société.
Les émissions télévisées aidant, de plus en plus de personnes révent d’une carriére dans ce domaine.

La consommation du pain quant a elle, devient une habitude dans le mode d'alimentation malgache. Or,
a Madagascar, la Boulangerie est un secteur discret que l'on se doit de dynamiser et de valoriser. Elle a
le mérite de présenter un vrai potentiel en termes de diversité et de saveur.

Le Championnat de Madagascar de Patisserie — Boulangerie est 'occasion unique de rassembler aussi
bien les professionnels que les amateurs. Chague concurrent aura la possibilité de se mesurer a d’autres
patissiers-boulangers de sa catégorie. Cet événement s’inscrit dans une démarche de légitimité et de
crédibilité des compétences de chacun.

Technique, créativité, rigueur, persévérance... ce sont d’autant de qualités nécessaires pour donner a la
Patisserie et a la Boulangerie les lettres de noblesses qu’elles méritent. Le Championnat, au final, se veut
étre une opportunité pour les candidats de vivre une expérience enrichissante mais surtout valorisante.

Les opérateurs économiques du métier, a savoir fournisseurs de matériels et matiéres premieres, ne
seront pas mis en marge de cet événement. Bien au contraire, ils seront des acteurs clés pour la réussite
de ce championnat. lls seront sollicités pour leur permettre de promouvoir leurs produits. Les épreuves
finales seront couplées avec un salon ou un espace leur sera dédié. 'événement est une des rares
occasion ou fournisseurs et consommateurs pourront se cotoyer.

Les plus belles réeussites de ce Championnat de Madagascar de |la Patisserie-Boulangerie seront de
fédérer tous les acteurs du meétier autour d'une méme cause, celle de la promotion et du
developpement du secteur puis la découverte de nouveaux talents.

Julien Loray
Administrateur Disciple Escoffier
Madagascar
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VUE D ENSEMBIE

-Valoriser les compétences et le savoir-faire des
artisans patissiers-boulangers de la Grande lle

-Elever le niveau de compeétitivité des artisans
patissiers-boulangers sur le marché
international

-Découvir les jeunes talents

-Promouvoir le secteur aupres des jeunes
générations a travers un espace dédié aux
écoles de formations

-Valariser les produits du terroir malgache

-Créer une opportunité d’affaire pour tous
acteurs du secteur

-Fédérer les acteurs économiques du secteur

Estimation du nombre de visiteur :
5000

-Artisans péatissiers-boulangers
-Apprentis patissiers et candidats d’école
-Grandes enseignes Patisserie-Boulangerie
-Amateurs Patisserie-Boulangerie
-Acteurs économiques :

Fournisseurs de matériel et de matieres
premieres

Entreprises de transformation
Investisseurs

Salon de |a Patisserie et de la Boulangerie l:hamgignnnat



034 79 785 87
032 65 641 88
034 68 035 19

un petit
apercu de
nos
realisations




DEROULEMENT CMPB

Etape 1: Sélection des dossiers

Les candidats intéressés sont invités a soumettre leurs dossiers pour une premiere sélection des jurys.
Le candidats seront classés selon 3 catégories:

- Apprenti

- Indépendant

- Professionnel

Ftape 2: Phase éliminatoire

Les candidats sélectionnés seront invités a une épreuve orale ol ils devront présenter une réalisation

selon un théeme imposé par le jury.
Cette étape sera organisée au sein d’un établissement partenaire de la capitale et s’étalera sur plusieurs
jours. Les visuels des sponsors/partenaires seront présents sur les lieux.

Ftape 3: Demi-finale

Les 6 candidats par catégorie issus de |la précédente étape seront invités a participer a des ateliers de
formation afin de les familiariser avec les matériels mis a leur disposition pendant les épreuves.

Les épreuves de demi-finale se dérouleront dans un centre commercial a fort passage. Le but étant de
promouvoir l'événement auprés du grand public. Cette stratégie permettra d'ores et déja aux
sponsors/partenaires d’optimiser la visibilité de leurs marques.

Ftape 4: Finale

La finale sera organisée de maniére a faire de I'événement un spectacle a
hauteur de I'événement.

Le jury de cette finale sera présidé par Chef Lalaina Ravelomanana.
Elle se déroulera sur 3 jours, une journée d'épreuve intensive pour
chaqgue catégorie.

Vendredi 17 Juin 2022: Finale Catégorie Apprenti

Samedi 18 Juin 2022: Finale Catégorie Professionnel
Dimanche 19 Juin 2022: Finale Catégorie Indépendant
Remise des Trophées des Lauréats
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SAION DE LA PATISSERIE - BOULANGERIE

o Novotel - Alarobia

69 Stands intérieurs et extérieurs - T T——

3 Formats: :
Fournisseurs matériels
- 3x3m 9m2 dont
-2%3m 6m?2 6 Fournisseurs emballage et produits d’entretien
- 4x3m 12m2 (extérieur) Enseignes Patisserie - Boulangerie - Chocolaterie - Glacerie

lecoies hételliéres / Centre de formation Patisserie - Boulangerie
17 -18 -19 Juin 2022
09h & 18h

;‘% 5000 visiteurs

g Show culinaires

Salon de la Patisserie et de la Boulangerie ﬂhﬂlﬂg‘eﬂﬂﬂﬂt
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SPONSOR OFFICIEL

Participation: 15 000 000 MGA (Quinze millions ariary)

Contrepartie support de communication

- 2 logos sur panneau publicitaire en ville

- 2 logos sur affiche publicitaire

- 1 logo sur veste des Chefs Jurys et Chefs Invités

- 2 logos sur tablier des Chefs Jurys et Chefs Invités

- Diffusion d’un spot de 30" en boucle pendant I'événement

- Logo sur les pages dédiées des réseaux sociaux

- Spot publicitaires de 'entreprise sur les réseaux sociaux

- Présence visuel pendant toutes les phases du championnat (conférence de presse, éliminatoire, demi-finale, finale, ...)
- 6 marques affichées sur photo booth

6 Interventions pour une présentation et promotion «produit» pendant le salon
Stands 12m?

10 Badges

50 Invitations

SPONSOR

Participation: 10 000 000 MGA (Dix millions ariary)

Contrepartie support de communication

- 1 logo sur panneau publicitaire en ville

- 1 logo sur affiche publicitaire

- 1 logo sur tablier des Chefs Jurys et Chefs Invités

- Diffusion d’un spot de 30" en boucle pendant I'événement

- Logo sur les pages dédiees des réseaux sociaux

- Spot publicitaires de 'entreprise sur les réseaux sociaux

- Présence visuel pendant toutes les phases du championnat (conférence de presse, eliminatoire, demi-finale, finale, ...)
- 3 marques affichées sur photo booth

6 Interventions pour une présentation et promotion «produit» pendant le salon.
Stands 9m?

10 Badges

50 Invitations

PARTENAIRE

Participation: 6 000 000 MGA (Six millions ariary)

Contrepartie support de communication
- 1 logo sur panneau publicitaire en ville
- 1 logo sur affiche publicitaire
- 1 logo sur tablier des Chefs Jurys et les Chefs Invités
- Diffusion d’un spot de 30" en boucle pendant I'événement
- Logo sur les pages dédiées des réseaux sociaux
- Spot publicitaires de I'entreprise sur les réseaux sociaux
- Présence visuel pendant toutes les phases du championnat (conférence de presse, éliminatoire, demi-finale, finale)
- 1 marque affichée sur photo booth
3 Interventions pour une présentation et promotion produit pendant le salon.
Stands 6m?
05 Badges
30 Invitations

Participation: 200 000 MGA (Deux cent mille ariary)

- 1 marque afficheée sur photo booth

- 1 logo sur les supports visuels de la marque pendant I'événement (salon KANELA et finale championnat) sur au moins 6 points
- 1 logo sur les pages dédiées des réseaux sociaux

- 1 logo sur un support visuel de la demi-finale

- 5 minutes de présentation et promotion produit pendant le salon




PLAN MEDIA

Communication Print & Affichage

Panneau publicitaire 4x3m : 2 sur Grand Tana

Affichage A3: sur Grand Tana

Communication Digitall
1 page Facebook dédiée a I'événement
Chaine You Tube

Compte Instagram

Communication Presse / Media / Relation Publique
Achat d’espaces publicitaires

Encarts 1/2page int en quadrichromie dans I'Express de Madagascar
Encarts 1/2page int en quadrichromie dans Midi Madagasikara

Diffusion de spots publicitaires TV et Radio

Interviews des intervenants phare de 'événement

Conférence de presse en vue de parution d’article en presse papier et audio visuels

Kﬂn dﬂ Sy
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Championnat
Salon de la Patisserie et de la Boulangerie de

MADAGASCAR

Patisserie - Boulangerie

, \ Février & Juin 2022
{ oM 3] Q@ Novotel - Alarobia
N O V O T E L \\ B kanela2022@gmail.com

¢, +261347581588



